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sur le parvis du stade Marcel Michelin,

Avenue de la République, a Clermont-Ferrand (63)
puis dans le salon First de 'Espace Edouard,
Jean-Luc Dischamp, PDG de la SAS Paul Dischamp,
célébrera le centenaire de I'entrée de la famille Dischamp
dans le métier de Maitre Affineur de Saint-Nectaire.

Du plateau central aux coteaux de Sayat

En 1911, Jean Dischamp achéte un commerce de fromage, place Hippolyte
Renoux, a Clermont-Ferrand : «A la renommée des vrais Saint-Nectaire». Dans
lacte de vente notarié, il est stipulé que «le vendeur formera l'acheteur a
I'affinage des fromages Saint-Nectaire».

Son fils unique, Paul, et son épouse, Paulette Bonjean, pour répondre a un fort
développement de leur commerce, créent a Sayat (63), les nouvelles caves
d’affinage de Saint-Nectaire et de Cantal, sur le site de «La Grande Laiterie
d’Argnat» -laiterie créée en 1921, par Pierre Bonjean, le pére de Paulette, il y a
tout juste 90 ans-.

Ces caves d'affinage, rénovées a plusieurs reprises, sont toujours en activité.
Elles produisent chaque année d’excellents Cantal et Saint-Nectaire, réguliere-
ment médaillés au Concours Général Agricole de Paris (CGA). Cette régularité
dans les palmarés a valu a la Fromagerie Dischamp d’entrer dans le cercle trés
fermé des entreprises récompensées d’'un prix d’excellence. Au CGA 2011, la
fromagerie Dischamp a obtenu une médaille d’or pour le Cantal entre-deux au lait
cru et 2 médailles d’argent, une pour le Saint-Nectaire fermier et une pour le
Cantal vieux.

Ce sont ces caves et ce savoir-faire que Jean-Luc Dischamp invite a venir
(re)découvrir le 8 avril 2011, a 9 heures, en avant-premiére des festivités du
centenaire au cours desquelles, sur le parvis du Stade Marcel Michelin, entre au-
tres, un fermier Néo-Zélandais, Vern Cotter, donnera son avis sur les vaches
laitieres de la zone Saint-Nectaire et participera a la fabrication du célebre
fromage.

Programme du centenaire Dischamp

9 heures : visite presse des caves Dischamp a Sayat (63)
11 heures : fabrication de Saint-Nectaire, vaches a I'appui,
sur le parvis du stade Marcel Michelin,

en compagnie de Vern Cotter, entraineur de 'ASMCA

12 heures : cérémonie officielle des 100 ans Dischamp,
Salon First, Espace Edouard, Stade Marcel Michelin

a Clermont-Ferrand (63), en présence de :

Brice Hortefeux, ancien Ministre,

Conseiller Régional d’Auvergne

Patrick Stefanini, Préfet de la région Auvergne,

Préfet du Puy-de-Déme

Inscription par mail avant le 31 mars 2011
auprés de Phoebus Communication
sur phoebus@blog-a-lulu.com




